DGE-Menii nts

Alternativ

Menikarte - WfS

Alternativ

Alternativ

MENU SERVICE

Dessert

_ Vegetarische / vegane Meniis bzw. vegetarische / vegane

~ Alternativen zu Meniis mit Fleisch

é( = Mends mit Fisch

_ Menis mit Fleischkomponenten (Rind, Gefligel, Schwein).
~ Wir beziehen unser Fleisch iiberwiegend von der Familienmetzgerei Klein aus Kronberg.

Montag Knackiges Gemiisecurry Blumenkohl-Kése-Medaillon , Putengeschnetzeltes
08.06.2026| (mit Brokkoli, Karotte, Paprika) mit SahnesoRe 131,g TomatensoRe ', in heller RahmsoRe 1al,g 1. Birne
in KokossoRe ', Salzkartoffeln und s Langkornreis dazu Penne Nudeln Salzkartoffeln
und Langkornreis o Mohrengemiise “"&' Brokkoligemiise und Brokkoligemise Mohrengemiise 2. Quarkdessert Birne ,
wJ "
Dienstag Risoleekartoffeln Paprikaschote "vegetarisch" ,;;; Spiralnudeln ,;
09.06.2026 mit Krduterquark mit TomatensoBe *,, KriutersoRe ', mit 1. Waldfruchtjoghurt
und Karottensalat > e Karottensticks und Reisnudeln ,; Spiralnudeln ,; Puten-Schinken-SahnesoRe lal}g TomatensoRe 131
@4 3 .
VL {M}. und Karottensalat . Karottensticks 2. Sahnedessert
gy Typ "Apfelkuchen" .
Mittwoch Gulasch vom Rind %, Gemduseballchen Maiscremesuppe 1a1,g
10.06.2026 mit Vollkornnudeln ,, mit KasesoBe ', , TomatensoRe *, Reibekuchen ,; ., 1. Nektarine[s}]
und Kartoffelpiree Vollkornnudeln ,; mit Apfelmus * Zimt/Zucker
Bohnengemiise und Krautsalat \;' Bohnengemise 2. Apfel-
$ v
Pudding
Donnerstag Rahmspinat ,, Mini-Frihlingsrollen ,; ; Hahnchenbrust "paniert” ,; .
11.06.2026 mit Riihrei . mit SUR-Sauer-SoRe .y ¢ Tomatenketchup mit dunkler RahmsoRe 131@ Tomatenketchup 1. Milchpudding
und Salzkartoffel gmes Blumenkohlreis und Salzkartoffeln Salzkartoffeln gelber Curryreis Schoko .
{H;, Kokos-Wokgemiise 1331@' Mé&hrengemise Jund buntem Mohrengemiise . Kokos-Wokgemiise ', | 2. Mini-Kuchen
‘ Kakaocreme ,; .
Freitag Hokifilet "Miillerin Art" ,, 4, Spirelli 5, Herzhafte Gulaschsuppe al,l
12.06.2026 mit Krdutern mehliert mit KésesoRe lalyg TomatensoRe vom Rind 1. Banane
feinem Joghurtdip , und einem mit Paprika und Kartoffelwiirfel
gebackene Kartoffeln Karottensalat > Gurkensalat dazu ein Laugenbrétchen 2. Fruchtquark
Gurkensalat Essig/Ol ; essig/Ol ; Mandarine ,

Regionale Komponenten in Gerichten, die aus der Region bezogen werden. Fiir mehr Frische, kurze Transportwege und die JJnterst[jtzung lokaler Anbieter.

_ Die Angebote/Komponenten mit dem DGE»Logoentsprechen dem "DGE-Qualitatstandard fiir die Verpflegung in Schuleb" und wurden von der Deutschen
| 7 Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.@ ‘

| Die Legende zur Erlduterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie auf unserer Homepage (www.taunws-menue-service.de) jederzeit einsehen und zum Aushang ausdrucken.




